Senzoricka analyza — hodnotitelsky protokol
Biele klobasy s pridavkom réznych destilatov
VeK: oo
Datum: ..oovvveeeeieeeeeeeeie,
Pohlavie: muz/Zena/nechcem uviest

Pred ochutndvkou, prosim este zodpovedzte na tieto otdzky: (spravne odpovede zakruzkujte):
Aky mate postoj ku klobasam, pripadne k inym mastnym vyrobkom podobného typu?

a) velmi mi chutia

b) celkom rad

c) stredne

d) skor nerad

e) nekonzumujem ich (nechutia mi)

Ako ¢asto konzumujete klobasy?
a) 1aviaczatyzden
b) aspon 3 do mesiaca
c) aspon 1za mesiac
d) aspon 1 za pol roka
e) aspon 1 zarok
f) iné.oeeriiinininnnnn, (napiste obdobie)

Ste fajciar?
a) ano
b) nie

Jedli ste uz niekedy bielu klobasu?
c) ano
d) nie

Test €. 1a Profilové hodnotenie
Ohodnotte jednotlivé vzorky na zdklade vybranych profilovych vlastnosti. Do prislusnej tabulky
napiste Cislo (1-10) na zaklade pridelenych grafickych stupnic.

Kéd Vzhlad KonZ|ste:nC|a/
vzorky Textura

120
290
330
470
510

Véna/Aréma | Slanost | Korenitost | Chut/Flavor




Test ¢. 1b Poradova skuska

Na zdklade ochutnanych vzoriek, zoradte jednotlivé vzorky podla chuti. Do tabulky zapiste podla
vasich preferencii jednotlivé kédy vzoriek od najhorsej po najlepsiu:

(najhorsie) (najlepsie)
Kéd vzorky ’

Pozndmka: Pri ochutnavani si medzi jednotlivymi vzorkami ddvajte pauzu a pouzivajte neutralizator
(vodu, pecivo).

Test €. 2a Profilové hodnotenie

Ohodnotte jednotlivé vzorky na zédklade vybranych profilovych vlastnosti. Do prislusnej tabulky
napiste Cislo (1-10) na zaklade grafickych stupnic.

Kéd Vzhlad Konnstgnua/
vzorky Textura

430
530
730
780
930

Véra/Aréma | Slanost | Korenitost | Chut/Flavor

Test €. 2b Poradova skuska

Na zaklade ochutnanych vzoriek, zoradte jednotlivé vzorky podla chuti. Do tabulky zapiste podla
vasich preferencii jednotlivé kédy vzoriek od najhorsej po najlepsiu:

(najhorsie) (najlepsie)

Kéd vzorky




Test ¢. 3 Temporal dominance of sensations — (TDS)

Vytiahnite si mobil — aplikaciu stopky. Po spusteni ¢asovaca napiSte do tabulky (Cislo), ktora
z uvedenych chuti najviac prevlada v danom ¢asovom momente. (Prevladajice chute mézu byt aj
2 rovnaké za sebou)

Kod vzorky 1 0-5s 5-10s 10-15s 15-20s 20-25s

120
290
330
470
510
430
530
730
780
930

1- Slana 6- Trpka, zvierava chut

2- Korenista 7- Sladka

3- Ovocna 8- Kysla

4- Dubova 9- Metalicka

5- Horka 10-1N3..iiiiiiieeeieeieeeeen, (napiste)

Test €. 4 Trojuholnikova skuska (triangl test) (CSN EN 1SO 4120)
Na zaklade 3 predloZenych vzoriek vyberte, ktory je odlisny.

Kéd vzorky 1 Kéd vzorky 2 Kéd vzorky 3 Odlisna vzorka
321 322 323
324 325 326
327 328 329
330 331 332
333 334 335
336 337 338
339 340 341
342 343 344
345 346 347
348 349 350




Vzhlad

Hodnoti sa celkovy povrch vyrobku, povrch ¢reva, vzhlad ¢asti po odrezani, homogenita vyplne

| | |
1 2 3
Odpudivy

Priemerny

8 9 10

Lakavy

Poznamka: Vzhlad kone¢ného vyrobku méze byt ovplyvneny prislusnym tepelnym opracovanim

Konzistencia

Hodnoti sa konzistencia, textura a tuhost vzorku bud hmatom, alebo pri Zuvani v Ustach

1 2 3
Makkd

Vona

4 5 6

Optimadlna

Hodnoti sa celkova (typicka) vona klobasy, po pouzitych surovinach, koreni, pripadne po

pouzitych destilatoch

1 2 3 4 5 6 8 9 10
Odpudivd Dobrd Prijemnd
Slanost
AN S I A I
L L L
1 2 3 4 5 6 8 9 10
Mailo sland Optimélna Prili§ sland
Korenitost
I O O A D I
T L
1 2 3 4 5 6 8 9 10

Mailo korenita

Chut/Flavor

Optimalna

Prilis korenita

Hodnoti sa celkova chut vyrobku (po pouZzitych surovinach, po pridanych destilatov pod.)

1 2 3

Nevyhovujuca

|
|
8 9 10

Vynikajuca



