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Disertacni prace Ing. Jitky Cetkovské snazvem ,Zhodnoceni fyzikdlnich a
chemickych parametrt plodi dosud méné vyuzivanych druhtt drobného ovoce a navrh nového
nealkoholického ndpoje z tohoto ovoce ma celkovy rozsah 214 stran, z toho 38 stran tvoii
piilohy, vnichz jsou zafazeny vzory dotazniki pro senzorické hodnoceni, vzorové
chromatogramy, veSkeré dil¢i vysledky jednotlivych méfeni, dva uZzitné vzory, Zivotopis
autorky a seznam jejich publikaci. Vlastni disertacni prace (176 stran) obsahuje 69 obrazki
(obrazky v praktické casti jsou Cislovany samostatn¢), 82 tabulek a 183 odkazli na pivodni
literaturu a dalSi informac¢ni zdroje. Disertacni prace je koncipovdna jako obsdhly referat
pojedndvajici o systematické analyze rozsahlého souboru vzorka péti méné béznych druha
drobného ovoce (rakytnik feSetldkovy, diin obecny, jefdb ptaci, aronie Cernd a bez Cerny),
celkem v 48 ruznych odridach, ve tiech po sob¢ jdoucich letech (2010 — 2012). Velké
mnoZzstvi experimentdlnich dat je odpovidajicim zptusobem zpracovano, statistické zpracovani
(v€etné vicerozmérnych statistickych metod) je patficné doloZeno a veskeré vysledky jsou
peclivé interpretovany a diskutovany. Interpretace je disledné dovedena az do stadia
praktickych doporuceni pro piipadné péstitelské a zpracovatelské vyuZiti jednotlivych odrtd.
V rdmci diskuse autorka disledné a velmi peclivé srovndva vlastni experimentdlni zjisténi
s relevantnimi daty publikovanymi v literatufe pro ostatni evropské regiony. Z tohoto pohledu
pfedstavuje disertacni prace cenny zdroj informaci dopliujicich dosud chybé&jici udaje
z Ceské republiky. Vlastni experimentdlni prace byla tsp&iné zavrSena ndvrhem dvou typd
nealkoholickych ndpoji vhodnych pro komeréni vyuziti podle registrovanych uZitnych vzort,
které jsou soucdsti prilohy disertacni préice.

Price je formélné ¢lenéna obvyklym zptsobem. Uvodni teoretickd Gdst obsahuje
zdkladni charakteristiku sledovanych druhti ovoce a vybranych biologicky aktivnich slozek,
zmifluje se potravindiské vyuziti téchto druhli vcetné¢ zdkladniho legislativniho rdmce a
zpusobu senzorického hodnoceni produkt. Samostatnou kapitolu tvofi cile disertacni préce,
které jsou formulovdny jasné a srozumitelné. Splnéni vytyCenych cili je pifesveédCive



doloZzeno v navazujici experimentdlni Casti, v nejobsdhlejsi Casti vénované vysledkim a
diskusi a v souhrnném zavéru prace. V experimentdlni ¢asti prace je uveden piehledny popis
jednotlivych vzork, jejich piivod a zplisob sbéru, véetné zakladnich klimatickych parametrii
diskutovanych pozd¢ji v diskusni ¢asti prace. Dale jsou zde zminény pouZzité analytické
metody, jejich optimalizace a zdkladni valida¢ni parametry. Podrobné jsou popsiany a
diskutovany vysledky ziskané pro jednotlivé druhy ovoce, jejich srovnani a zhodnoceni,
kritéria vedouci k ndvrhiim findlnich vyrobk a jejich senzorické a analytické hodnoceni.

Cely text je zpracovdn na velmi dobré trovni, pfehledné a srozumitelné. V textu je
mozné nalézt nékolik preklept ¢i formdlnich nepiesnosti (napf.: str. 25, obr. 6 — mozné by
bylo vhodnéjsi vynechat slovo ,jednoelektronové®; str. 36, 6.-7. fadek — sificitany jsou
spiSe redukénimi Cinidly; str. 54 — v souvislosti s LOQ a LOD by mozna zaslouZilo jistou
pozornost tvrzeni v zavorce (,,nejlépe dvacetindsobek polositky piku v poloviné vysky piku®);
str. 67, tab. 29 — symbol ,,uA* by mohl byt zavadéjici; str. 106, pozndmka pod tabulkou 54 se
ziejme tyka odrudy ,,Krasavice®, coz z tabulky nevyplyva a primérnd hodnota obsahu suSiny
u této odridy se mirné lis§i od priméru hodnot uvedenych v tabulce 92 v ptiloze (28,13 a
26,81 %), str. 139, 7. tadek — citace). Jejich vyskyt je spiSe sporadicky a nikterak nebrani
spravnému pochopeni textu. Rovnéz graficka dprava préace je velmi dobrd, obrazky i tabulky

jsou prehledné a potfebné informace zprostiedkovavaji ¢tenaii presné a efektivng.

Jako namét do piipadné diskuse si dovoluji pfipojit dva okruhy dotazii:

¢ Bylo by moZné doplnit nékteré parametry elektroforetické metody analyzy
organickych kyselin? Jaké zatizeni bylo k analyze pouZzito? Jsou udaje ,,1500 kV* a
,D0 bari* v tabulce 23 na stran¢ 60 spravné?

* Na stran¢ 100 se uvadi: ,,Pro charakterizaci ovoce se predevSim pouziva celkové
mnoZzstvi organickych kyselin stanovené titracni metodou. Identifikace jednotlivych
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sloZek v soucasné literatufe chybi.* Vyplyvaji z literatury alespont rimcové piedstavy

vV,

o tom, jaké dalsi informace by mohly z pfipadné detailn¢j$i analyzy organickych
kyselin vyplynout?

Zavérem lze konstatovat, Ze v predlozené disertacni prici je zpracovana diileZitd oblast
produkce, analyzy a zpracovdni vyznamné a nepravem opomijené skupiny drobnych plodu.
Téma je aktudlni a pfinosné naptiklad pro dalsi rozvoj zemédélské vyroby a zpracovatelského
primyslu. Text je pfipraven s dobrou znalosti problematiky a kritickym nadhledem.
PtedloZzend prace svou koncepci, rozsahem i zptisobem zpracovani spliiuje kriteria kladend na
disertacni praci. PfedloZenou disertacni praci doporucuji k obhajobé.

V Olomouci 26. 10. 2016 doc. RNDr. Petr Bartak, Ph.D.



