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» VyuZiti odpadi z potravinaiskych vyrob na bioprodukei kyseliny mlééné a
ethanolu*

vypracované na Vysokém udeni technickém v Brné, Fakulté chemické

PredloZend dizertatni prace se zabyvé optimalizaci podminek vyuZiti fady rostlinnych
vedlejSich produkti pro bioprodukei kyseliny mlé&né nebo etanolu. Dizertaéni praci je moZné
povazovat za aktudlni, nebot’ problematika vyuzivani vedlejsich produktd z vyroby potravin
se feSi na fad€ pracovidt’ s jednoznaénym zamérem zavést tyto technologie do primyslu a
sniZit tak zatéz pro Zivotni prostfedi. Dizertadni prace Ing. Heleny Hude&ové je zpracovana na
139 strandch a obsahuje 37 tabulek a 21 grafii (bez pfilohové &4sti).

V teoretické Casti se studentka zabyvala pfedev§im problematikou legislativy v oblasti
nakladani s odpady, klasifikaci odpadd a charakterizaci n&kterych konkrétnich rostlinnych
vedlejSich produktl. Déle je popsana vyroba a vyuZiti kyseliny mlééné, etanolu a autorka se
rovn€Zz zabyva anaerobni digesci a pfehledu vybranych analytickych metod. Celkové je
teoretickd Cast zpracovana na dobré Grovni, dale uvadim jen nékteré nepfesnosti &i doporudeni
do dal3i prace, které vyznamné nesnizuji hodnotu tohoto dila:

— kapitola 2.2.1 se zabyva ,potravinovymi odpady“, nicméné& je zcela opomenuta
problematika vedlejSich Zivo&isnych produkti,

— strana 14 — pojem ,,vonavka“ pravdépodobné nepatii do prace tohoto typu,

— matoliny je mozné také zpracovavat na tzv. matolinovici,

— zpopisu kapitoly 2.3.1 neni zcela zfejmé zafazeni ,,fermentovaného média“ do &asti
chemické syntézy (viz obrazek 2),

— obrazky obsahuji zkratky, které nejsou v nadpisu nebo poznamce vysvétleny,

— strana 24, obrazek 5 — pojem ,,potravinové aditivum* legislativa neuvadi.

Cile prace jsou formulovany jasné a ptehledné. V kapitole 4 je popséna metodika prace
a jednotlivé experimenty. Prace obsahuje velky pocet experimentli, coZ sv€d¢i o narocnosti
zpracovani tohoto dila. Do budoucna je moZné autorce doporvéit, aby dislednéji citovala -
pouzité metody prace. Rovn€Z by bylo mozZné zvazZit zafazeni celkového schématu
experimentalni ¢asti, coz by dle mého nézoru popis zptehlednilo. V praci vSak postradam
charakteristiku statistickych metod, které byly pro vyhodnoceni vysledkd pouZity.

Vysledky préace jsou prezentovany zejména pomoci tabulek a grafii, které jsou doplnény
textem. Celkové je vysledkova Cast psana s ohledem na mnoZstvi experimentt struéné, avsak
jasné a vystizné. Dale uvadim nékolik menSich pfipominek, které maji uchazecku spise
podpofit ¢i nasmérovat v dalsi jeji préci: ,

— z popisu optimalnich podminek fermentaci a pfislusnych tabulek neni ziejmé, zda
optimalni varianta je statisticky vyznamné odli$nd ve srovnani s ostatnimi,

— v budoucnu by bylo vhodné zamyslet se nad konstrukci grafii a poméru popisu os a
vlastnimu grafickému vyobrazeni,

— ne vzdy byla pouZita stejna zkratka pro rodové jméno mikroorganizmu (Lbc. vs. L.).



Na vysledkovou ¢ast navazuje zavér, ktery je struény a vystizny a vhodn& shrnuje hlavni
ziskané poznatky opét s diirazem na aplikovatelnost do praxe. Déle je uveden seznam pouzité
literatury, kterou lze oznagit jako aktuélni a relevantni popisované problematice.

Na uchaze¢ku méam nésledujici otazky:

1. Pro¢ byly pro experimentalni ¢ast vybrany pravé Vami pouzivané vedlejsi produkty?

2. 'V experimentdlni Casti optimalizujete pouZiti kavové sedliny pro produkci kyseliny
mlé¢né. Mate pfedstavu, jak by probihal sbér kavové sedliny, jeji transport a
skladovani pro primyslovou vyrobu?

3. Zabyvala jste se ekonomickou ndro¢nosti pouzitych enzymi? V nékterych ptipadech
byla pfi zafazeni vice enzymi pozorovana pouze na prvni pohled mald zlepSeni
hydrolyzy materiali.

4. Jaké statistické metody jste vyuZzila pfi konstrukei Tabulek 7 a 82

Na zakladé komplexniho hodnoceni price mohu konstatovat, Ze price je napsani
srozumitelnou formou pouze smalym vyskytem typografickych a stylistickych chyb.
Uchazecka prokazala, Ze je schopna usp&iné fesit védecké projekty orientované na vyuZiti
vedlejSich produktil z vyroby potravin rostlinného pivodu. S ohledem na vyse uvedena kladna
stanoviska spliuje dizertatni prace Ing. Helendé Hudetkové ,VyuZiti odpadd z
potravindfskych vyrob na bioprodukei kyseliny mlééné a ethanolu naleZitosti kladené na
préaci tohoto typu. Navrhuji proto, aby po usp&iné obhajobé byl Ing. Heleng Hudedkové
udélen akademicky titul ,,doktor (,,philosophiae doctor) ve zkratce Ph.D. v doktorském

studijnim programu Chemie a technologie potravin ve studijnim oboru 2901V021
Potravinarska chemie.
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